MW W ST

\\

TR
PRZYSTAWKI G»"

Tatar z poledwicy wotowej 48
Poledwica wotowa / ogdrek konserwowy / borowik /
szalotka / z6ttko / masto / anchois / musztarda francuska / pieczywo
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Krewetki w sosie maslano-winnym 41
6 krewetek /czosnek /chili / pietruszka /2 grzanki czosnkowe

ZUPY ﬁ

Domowy bulion na 3 rodzajach miesa 18
Makaron/ marchew / pietruszka

Zurek Staropolski 24
Zurek/ jajko / pieczywo

Zupa dnia
Zapytaj o dostepnosc obstuge

SALATKI

Satatka a'la Cezar z kurczakiem w panko ~ NOWOSC J 38
Kurczak w panko 120g / mix satat /jajko /tarty parmezan / owoc sezonowy /
czerwona cebula /burak / pomidor koktajlowy /sos Cezar / grzanka czosnkowa

Gold Salad 47
Krewetki w sosie maslano-winnym 6szt / mix satat / pomidor koktajlowy / mango /
imbir marynowany /ser mozzarella / prazone migdaty / domowy sos vinegret
grzanka czosnkowa

Satatka z pieczonym serem Camembert ~ NOWOSC @ 38
Ser camembert z zurawing / mix satat / orzechy witoskie / pomidor koktajlowy / swieza
gruszka / domowy sos vinegret /grzanka czosnkowd
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Piers z kurczaka Supreme ~ NOWOSC 56
Piers z kurczaka z kosciq sous-vide 200g / palone sezonowe warzywa /
s0s z kopru witoskiego i pomararczy / popcorn z kaszy gryczanej

Ztocisty kotlet schabowy z jajkiem sadzonym 45
Panierowany schab 200g / puree musztardowe / jajko sadzone /
kapusta z boczkiem

Poledwiczki wieprzowe 45
Poledwiczki wieprzowe sous-vide 180g / domowe pieczone kopytka /
s0s grzybowy / mix satat

Zebro w sosie BBQ 55
Zebro 300g / frytki stekowe /suréwka colestaw

Poliki wotowe ~ NOWOSC 68
Poliki wotowe 400g / puree musztardowe /demi glace tymiankowy /
pieczona marchew / brokut

Stek z poledwicy wotowej 98
Poledwica wotowa 200qg / krqgzki cebulowe / palona brukselka / sos pieprzowy /
pieczony pomidor koktajlowy S
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MAKARONY I PIEROGI

Tagliatelle z tososiem ~ NOWOSC 58
Filet z fososia w pistacjach 180g / sos smietanowo rybny / liscie szpinaku / kurki /
palona dynia

Spaghetti z krewetkami 46
Krewetki 6szt / boczek /sos maslano - winny / pomidorki koktajlowe / pietruszka /
czosnek / chili

Tagliatelle z kurczakiem w cayenne ~ NOWOSC @ 38
Kurczak w pieprzu cayenne 120g / liscie szpinaku / pomidorki koktajlowe /cebula / chorizo /
S0S smietanowy

Pierogi ukrainskie 28

8 szt / farsz twarogowo - ziemniaczanym i cebulka

Pierogi ze szpinakiem 30

8 szt / sos Smietanowo - czosnkowy / tarty ser
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Sandacz ~ NOWOSC 62
Filet z sandacza 180g / risotto a’'la peperonata z szatwiq / krewetki /
kurki/ palona dynia

BURGERY ©=%

Classic burger 34
100% wotowina 180 g / satata / pomidor /ogdrek /cebula czerwona /
ser cheddar /sos majonezowo - musztardowy

Burger Camembert 37

Ser Camembert/ satata /pomidor /ogdrek konserwowy / cebula czerwona /
ser cheddar /sos majonezowo - musztardowy /
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+ bekon 7
+ frytki stekowe 12
+ frytki klasyczne 9

MENU DLA DZIECI %? %
Spaghetti Napoli 21

Makaron spaghetti/sos pomidorowy / tarty ser

Filet z kurczaka 26
Filet z kurczaka / frytki / suréwka z marchewki



&,
DESERY {7/

Sernik

mus z pieczonej truskawki / kruszonka z biatej czekolady

Tarta owocowa
Zapytaj o dostepnosc obstuge

Lody waniliowe z musem owocowym
lody waniliowe 3 gatki / domowy mus owocowy / bita smietana

PRZEKASKI PIWNE ,%@m
(=t
Deska serow

Selekcja serow / zurawina / owoce kaparow

Deska mies wtoskich

Selekcja mies wtoskich / kiszona rzodkiew / orzechy witoskie
*MIX

Skrzydetka na ostro + trio dipow

DODATKI @7

Mix satat

Frytki

Frytki stekowe
Krgzki cebulowe
Ketchup

Sos czosnkowy
Smietana

Sos grzybowy
Surowka

Kluski slgskie
Dodatkowy sos do satatki
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Szanowni Goscie,
Z przyjemnoscia witamy Was w Naszej Restauracja.
Ponizej przedstawiamy Naszg kulinarng encyklopedie z zagadnieniami
towarzyszacymi Nam na co dzien w Naszej kuchni .

Dania wegetarianskie

@ Dania pikantne

e Sous-vide - to technika gotowania mies, ryb oraz innych produktéw
spozywczych, zamknietych wczesniej szczelnie (prozniowo) w plastikowej
torebce w kapieli wodnej lub parowej (w piecu) o stosunkowo niskiegj
temperaturze, ktéra nigdy nie przekracza 100°C (a nawet 90° C). Najwazniejsza
zaleta tej metody jest zatrzymanie w gotowanych produktach najcenniejsze
witaminy oraz sktadniki odzywcze.

¢ Demi Glace - jeden z podstawowych soséw, ktéry zostat opisany juz na
przetomie XVIII i XIX wieku przez wybitnego francuskiego kucharza Marie-
Antoine Caréme. Demi glace to zredukowany, gesty bulion, ktory przyrzadzany
jest na bazie pieczonych kosci wotowych lub cielecych.

e Chorizo - Chorizo to kietbasa wytwarzana z miesa wieprzowego, bedaca jedna z
wizytowek hiszpanskich kulinariow. Choc istniejg réozne odmiany, nieodzownym
elementem, ktory musi pojawic sie w tradycyjnej recepturze, jest mielona,
wedzona, a nastepnie suszona papryka pimenton. Odpowiada nie tylko za
charakterystyczny smak oraz aromat kietbasy chorizo, ale takze za jej
czerwonawy kolor. W niektérych odmianach chorizo stosowana jest ostra
papryka. Dodatkowo w jej produkcji uzywa sie pieprzu, soli oraz czosnku.
Ziotowe akcenty, np. oregano, takze sg mile widziane.




